%) r1sTO3

CATALOGO QUANTITA'
BAR POVO 1 POVO 1 T.GAR MESIANO TOTALE
APRISCATOLE
A FARFALLA . . . 3
APRISCATOLE DA BANCO . .
CAN OPENER
’ BATTICARNE INOX 800GR.

1 1 1 3
BIDONE POLITENE COP. BIANCO
C/RUOTE C/PEDALE LT 70 4 2 2 8

P 51X57,5XH70 CM
P

BIDONE POLITENE COP. ROSSO
C/RUOTE C/PEDALE LT 70 4 2 2 8




51X57,5XH70 CM

BIDONE POLITENE COP. VERDE
C/RUOTE C/PEDALE LT 50/60
51X57,5XH70 CM

BIDONE POLITENE COP. GIALLO
C/RUOTE C/PEDALE LT 50/60
51X57,5XH70 CM

BIDONE POLITENE COP. BLU
C/RUOTE C/PEDALE LT 50/60
51X57,5XH70 CM

CENTRIFUGA MANUALE
PROFESSIONALE LT 25

COPPETTE CERAMICA DIAMETRO
DIAM. 16

50

50

50

150

CESTO INOX rettangolari 1/3
H26 CM (SCALDAPASTA)




_ @ COLINO RETE INOX MANICO
( , PLASTICA NERO 18CM

COLTELLO TAVOLA INOX

W 120 120
CONTENITORE PLASTICA
BIANCO 50X34XH11 CM 3 3
CONTENITORE BIANCO PP
S T ——
/ X PALLINE PIZZE 20 20
8 CONTENITORE BIANCO PP
C/MANIGLIE 63X43XH11,5 CM 10 4 4 18
COPERCHIO X CONTENITORE
BIANCO PP 630X430 CM 10 8 4 22
Q CUCCHIAIO TAVOLA INOX
60 60 50 170




CUCCHIAINO MOKA INOX

PICCOLI 100 100
)
CUCCHIAIONE MAX 220°C
CM 35 10 20
NYLON NERO
FORCHETTA TAVOLA INOX
MOD. FIRENZE ABERT 240 240
§
\ FORCHETTONE INOX 2 PUNTE
N 2 2
=
=" FRUSTA INOX 8 FILI 30CM
1 3
=" FRUSTAINOX 8 FILI 50CM
PROFESSIONALE 1 3
_==" FRUSTAINOX 8 FILI 60CM
PROFESSIONALE 1 1




GRATTUGIA INOX 4 LATI

CLASSICA 3
LECCAPENTOLE/SPATOLA

SILICONE CM 35 6
MATTARELLO POLIETILENE

CM 60 BIANCO 3
MESTOLO PLASTICA NERO

DIAM. 6 CM C/BECCO 3
(PER YOGURT)

MESTOLO MAX 220°C

CM 32 14
NYLON NERO

MOLLA A SERVIRE CM28

POLIPROPILENE NERA 16




MOLLA ARROSTO INOX CM21

MOLLA CARNE/VEGETALI
INOX CM24 "A SERVIRE" 4
MOLLA PANE

2 4
MOLLA SPAGHETTI 2
PELAPATATE INOX

4 8

. | PENNELLO CUCINA 4CM 1 3

PENNELLO CUCINA 6CM L 3

PIATTO FONDINA CERAMICA

21N

271N




BIANCO CAPRI CM20,5

A V]

LTV

PIATTO PIANO CERAMICA 160 160
BIANCO CAPRI CM24
PIATTO CAPRI BIANCO 60 60 60 180
PANE/DOLCI 16CM
PORZIONATORE GELATO 2 2 2 6

CM4,9-1/36
PORZIONATORE GELATO

CM 5,2-1/30 2 2 2 6
ROTELLA TAGLIAPIZZA 10CM

1 1

SCHIUMAROLA MAX 220°C
CM 35 6 4 4 14
NYLON NERA
SCHIUMAROLA FILO INOX
DIAMETRO 18 CM 1 1 1 3




SCHIUMAROLA FILO INOX

DIAMETRO 20 CM 1 3

SPATOLA LASAGNE INOX
C/MAN.PLASTICA 5 15

INOX

:]D GN INOX 1/2 H65 10 18
:]C] GN INOX 1/2 H100 10 2
[:]G GN INOX 1/2 H200 10
]ED GN INOX 1/3 H100 10 18
’_”_1’_} GN INOX 1/3 H150 3




| | N |

GN INOX 1/3 H200

DD% GN INOX 1/6 H6 o 20
DDD GN INOX 1/6 H100 o 20
GN INOX 1/1 H65 .
FORATA TUTTI | LATI
GN INOX 1/1 H100 .
FORATA TUTTI | LATI
| MISURA 0
> T 1/1 0
/ 1/2 20 12 14 46
1/3 18 12 12 42
COPERCHIO X 1/4 0
GN INOX 1/6 16 6 6 28
1/9 0
POLIPROPILENE




GN PP 1/1 H100 20 30
-
S—
GN PP 1/1 H150 10
-
GN PP 1/1 H250 12 2
\G GN PP 1/2 H65 12 2
GG GN PP 1/2 H100 12 2
OO GN PP 1/2 H200 12 2
GN PP 1/3 H100 12 2
GN PP 1/3 H150 12 2




GN PP 1/3 H200 10
MISURA
/\\ COPERCHIO 1/1 44 15 15 74
PP GIALLO 1/2 36 15 15 66
> 1/3 24 15 15 54
FALSO FONDO .
FORATO 1/1
DIAM.xK 5
CASSERUOLA FONDA INOX p,5X
DIAM.xK 1
CASSERUOLA FONDA INOX p,5X
PER COTTURA INDUZIONE
of- PADELLA A/ADER. ALLUM.BAS|MET 1
LINEA ECONOMICA - NO INDUZI| 42
PADELLA ALLUMINIO SVASAMET 6
(SOUTE' ) ALTA 1 MANICO | 42
- FONDO ANTIADERENTE
. PADELLA ALLUMINIO SVASATA
(SOUTE') ALTA 1 MANICO |MET 3
FONDO ANTIADERENTE 42

PER COTTURA INDUZIONE




BASE GRIGIA PER VASSOI CON UN LATO APERTO

BASE GRIGIA CON LATI CHIUSI PER VASSOI E PIATTI

COLTELLO ARROSTO CM 24

COLTELLO PESCE FILETTAREH

COLTELLO FRANCESE CM 27

COLTELLO FRANCESE CM 27




COLTELLO FRANCESE CM 33

COLTELLO DISOSSO CM 16

COLTELLO FRANCESE CM 27

COLTELLO SALUMIERE CM3]

COLTELLO TRINCIANTE CM3

/17 |/

COLTELLO
SPELUCCHINO CM 10

18

COLTELLO PANE CM 32




ACCAINO

TAGLIERE GIALLO CM 50x4

TAGLIERE ROSSO CM 50X4

TAGLIERE BLU CM 50X40 h

TAGLIERE VERDE CM 50X4

TAGLIERE BIANCO CM 50X%4




MIXER AD IMMERSIONE CO
DI ACCESSORIO FRUSTA






































































